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F i s c h s p e z i a l i t ä t e n 

auf "Tausend ïund -Eine Art"  

 

                           

 

 

 

 Sehr geehrte Kunden, 

 

mit dieser Preisliste möchten wir Ihnen einen allgemeinen Überblick über die große Vielfalt und 

Kombinationsmöglichkeiten verschaffen, die wir Ihnen mit unseren Fischspezialitäten anbieten können. 

 

Da unser Sortiment sehr umfangreich ist und jeder Kunde persönliche Vorstellungen und Wünsche hat, 

sind die folgenden Vorschläge lediglich als Anregung gedacht, die jederzeit verändert und umgestaltet 

werden können. 

 

Selbstverständlich stellen wir Ihnen bei Bedarf den kompletten Service für Ihre Feier zur Verfügung! 

 

 Fleisch- Wurst- und Käsespezialitäten können genauso geliefert werden, wie Party-Accessoires: 

 Tische, Stühle, Bänke, Party-Schirme, 

 Geschirr und Gläser, 

 Grill - und Riesenbratpfannen, 

 auch Service-Personal ist für uns kein Problem. 

 

Wir beraten Sie gerne und freuen uns auf Ihren Besuch! 

 

Ihre Organisatoren  
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C a n a p é s 

 

 
 

 

Kleine Scheiben von frischem Baguette oder Roggenstange. 

Alles einzeln hübsch garniert ï ohne Besteck zu essen. 

Je nach Anlaß schlagen wir 4-6 Stück pro Person vor. 

 

Räucheraal  ï           3,50   EUR 

Räucherlachs (handgeschnitten!) ï        3,00   EUR 

Gravard-Lachs (handgeschnitten!) ï           3,00   EUR 

Forellenfilets, in Wacholder geräuchert ï           2,00   EUR 

Frisches Nordseekrabbenfleisch ï 4,00   EUR 

Shrimps (Tiefseekrabben) ï 3,00   EUR 

Scampi (Königskrabben) ï 3,25   EUR 

 

 

zartes Roastbeef ï 2,00   EUR 

herzhaftes Kassler ï 1,50   EUR 

frisches Schinkenmett ï 1,50   EUR 

Camembert ï 1,50   EUR 

Butterkäse ï 1,50   EUR 

 ! ! ! Anfertigung ab 4 Personen ( bzw. 24 Canapés) ! ! ! 
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 _________________________________________________________________  

 

F i n g e r f o o d 

 

     
 
 

Hähnchenoberkeulchen    Stück 2,50ú 

Schweinemedaillons    Stück 4,00ú 

   

Garnelenspießchen 2 Garnelen +Aioli extra    Stück 2,25ú 

Kräuterflädtinis mit Lachs 5 Stück 5,00ú 
                          mit Thunfisch 5 Stück 4,00ú 
                          Vegetarisch 5 Stück 4,00ú 

Tomaten - Mozzarellaspießchen    Stück 1,50ú 

   

Cocktailgläschen mit Nordseekrabben    Stück 3,00ú 
                             mit Flusskrebs    Stück 3,00ú 
                             mit Lachstatar    Stück 2,50ú 
                             mit Matjestatar    Stück 2,00ú 
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F i s c h p l a t t e n 

     Anfertigung ab 6 Personen. Die ĂGrºÇeñ der Portion ist als Beilage kalkuliert. 

     Die folgenden Bilddarstellungen sind Beispiele spezieller Kundenwünsche die 

     zum jeweiligen Thema passen. 

Rustikal: 

Pfeffermakrele, Zwiebelmakrele, Schillerlocke,  

Holländische Matjesfilets, Kräutermatjes ï  

mit Dillröllchen und Bratröllchen dekoriert 

 pro Person als  Beilage 11,00 ú    als Hauptgericht 19,50 ú 

 

Stammtischplatte: 

Holländische Matjesfilets, Kräutermatjes, Dillröllchen, 

Bratröllchen und Gabelmöpse 

pro Person als  Beilage 10,00 ú   als Hauptgericht 18,50 ú 

 

 

Gemischte Fischplatte "Norweger Art": 

Feinster Räucherlachs, Gravard-Lachs, 

Räucheraal, Räucherforelle, 

Sahne Meerrettich, Senf-Dill Sauce 

pro Person als  Beilage 15,00 ú   als Hauptspeise 22,00 ú 

 

 

Gemischte Fischplatte "Kapitän Stint": 

Feinster Räucherlachs, Räucheraal 

Räucherforelle, Pfeffermakrele, Zwiebelmakrele, 

Schillerlocke  

pro Person als Beilage 13,50 ú   als Hauptspeise 20,00 ú 
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Gemischte Fischplatte "Gourmet": 

Feinster Räucherlachs, Gravard-Lachs,  

Garnelen, Nordsee-Krabben, 

mit Sahne-Meerrettich, Senf-Dil l Sauce 

und Cocktail Dressing 

 

 pro Person als Beilage 17,00 ú als Hauptspeise 24,50 ú 

 

 

 

 

Exquisit: 

Frisch gekochter Hummer mit Scampis, 

Gambas, Cocktailsauce und Knoblauchcreme 

dekoriert        Tagespreis 

  

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

     


